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Darachaõs lille rßde 
Utgave 2020 nr 2 

Her har vi gjort et forsøk på å hjelpe deg å anbefale produkter når en 
kunde spør om noe. Med den bredden vi har i utvalget vårt, har vi nøyd 
oss med å anbefale produkter blant disse. Siden mange av de kommer i 
veldig små serier, som enkeltfat der kun noen få flasker kommer til 
Norge, er det til enhver tid siste utgave av $ÁÒÁÃÈÁȭÓ ÌÉÌÌÅ ÒĜÄÅ som bør 
brukes. Siden $ÁÒÁÃÈÁȭÓ ÌÉÌÌÅ ÒĜÄÅ er på norsk, men engelsk er veldig 
mye brukt når det gjelder drikkevarer, spesielt whisky, har vi tatt oss 
den friheten å skrive med mange uttrykk og enkelte tekster på engelsk, 
selv om det finnes dekkende ord på norsk. 

På mange områder går det mer eller mindre an å skrive et lite leksikon 
om emnet. Vi har ikke laget en sitatsamling, men håper denne kan være 
en inspirasjonskilde, kanskje mer enn en annen, mer utbredt liten rød 
bok, hadde for en del år siden? Vi har prøvd å begrense oss til de mest 
aktuelle temaer og eksempler, men kom gjerne med tilbakemelding om 
du syns noe mangler? 

Pris er ikke lenger med i lille røde. Det ble for mye styr å holde 
oppdatert. Opp til 3 varenummer kan være oppgitt. VH = Vinhuset, 
VMP = Vinmonopolet og EPD som brukes av ASKO og 
Servicegrossistene. 

Ordrer sendes til bestilling@vinhuset.no, eller legges inn på 
http://www.vinhuset.no . 

Alle varene er også tilgjengelig via Servicegrossistene, og en del også 
via ASKO. For ASKO-varer er det oppgitt EPD varenummer. Bestill hos 
din lokale Servicegrossist eller hos ASKO. 

Daracha når du på epost info@daracha.no, bestillinger på varer som 
ikke er lagerført hos Vinhuset, (varenr DAR_*) sender du til 
bestilling@daracha.no. Du når oss også på telefon 920 60 540. 

mailto:bestilling@vinhuset.no
http://www.vinhuset.no/
mailto:info@daracha.no
mailto:bestilling@daracha.no
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Oppdaterte priser på de enkelte finner du på våre websider , 

under Vårt utvalg , og prislister under Siorsan 

 
Alle rettigheter til denne boken innehas av Daracha AS. 

Gjengivelse til annet enn intern bruk er kun tillatt etter skriftlig 
avtale med Daracha AS. 

 

Hovedforfatter: Nils A. Johannessen 

- med bidrag fra mange 

 

Savner du noe i vår lille røde, send en epost til Nils Johannessen 
på nils@daracha.no 

 

For å hjelpe deg å finne frem i blekken, som navnet «lille» røde 
kanskje er blitt litt mi svisende til, er det en innholdsfortegnelse 
fremst og 2 indekser bakerst. Den første indeksen finner du 
produktene under tapper/destilleri. I den siste finner du de fleste 
tappinger av uavhengige tappere under hvert enkelt destilleri. 

  

   

 

  

 

https://daracha.no/
https://daracha.no/whisky/
https://daracha.no/siorsan/
mailto:nils@daracha.no
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1. PRODUSENTER 

I whiskyverdenen skilles det i hovedsak på IB og OB når det gjelder en 
tapping. 

IB ɀ INDEPENDENT BOTTLER 

I hovedsak går det ut på at det er tapninger/whisky utenom de 
destilleriet gir ut selv (OB). 

Det er ikke helt enkelt å gi en god og entydig forklaring på hva en 
uavhengig tapper er. Dette på grunn av at det kan være mange typer 
relasjoner/forhold/tilknytninger mellom de som tapper/g ir  ut og 
destilleriet.  En grei, litt innsnevret måte å illustrere det på, kan være å 
si at det er f.eks. en person eller et selskap som kjøper opp whisky fra 
destillerier og tapper og gir ut disse som en del av sin egen serie. Disse 
tapningene er spennende fordi hver tapper som regel er ute etter sitt  
eget preg og stil og dette gir oss mulighet til å oppleve whiskyen fra det 
destilleriet på en annen måte. 

OB ɀ OFFICIAL BOTTLING 

For OB sitter vi da igjen med alle tappinger som utgis av det 
destilleriet, eller under navnet til, som har destillert whiskyen. 
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2. DIVERSE OM RÅVARER OG LAGRING 

FAT 

EIKETYPER 

Whisky skal modnes i fat laget av eik. Det er en hel skokk med typer av 
eik, men de som er mest benyttet i fatene er amerikansk hviteik og 
europeisk eik; sommer- og vintereik. 

Quercus alba (hviteik ) eller amerikansk eik. Denne vokser helst i 
Sentral -og Nord-Amerika. Amerikansk eik gror en del fortere enn den 
europeiske, og er vel noe rimeligere. Vaniljen du finner igjen i 
whiskyen er tegn på at den er lagret i fat av amerikansk eik. 

Quercus robur (sommereik) og Quercus petraea (vintereik) kalles også 
for europeisk eik, Her er flere undergrupper, blant annet fransk eik og 
engelsk eik. Disse vokser i Europa og deler av Asia. Europeisk eik 
vokser saktere enn den amerikanske, og er litt mer porøs. Tanniner og 
krydder i whisky kommer kanskje fra fatet, hvis den har vært lagret i 
fat av europeisk eik. 

Til og med korken i flasken kan komme fra eik, korkeik eller Quercus 
suber 

FATTYPER 

Størrelse på fatene er viktig for modningsprosessen. Som en 
tommelfingerregel kan du forutsette at jo mindre fat, jo fortere tar 
whiskyen preg av fatet. Tenker du over volum og areal er det ganske 
logisk. I et 40 liters fat, sammenlignet med et på 200 liter, vil det 
innvendige arealet på kontaktflaten mellom fatet og whiskyen være 
størst i antall cm2 kontaktflate per cl væske. Det samme gjelder 
kontaktf laten mot luft inne i fatet. 
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I oversikten over fattyper har vi garantert glemt noen, og volumet kan 
og vil avvike på flere, men noen har vi nå fått med: 

Navn Liter Imp 
gallons 

 

Barracoon 4 0,9  
Minipin  10,25 2,25 18 pints 
Pin 20,5 4,5 36 pints 
Blood Tub 40 9 Formet for å passe til å ha 

med på hest 
Firkin  40 9 Fra nederlandsk, vierdekijn, 

fjerdedel (av en UK barrel)  
Whisky Octave 46 10  
Quarter Cask 50 11 ¼ ASB 
Kilderkin  82 18 Halvparten av en British 

Brewery Barrel 
Octave 62-63  1/8 av en butt 
Rundlet 68 15  
Tierce 159 35  
(British Brewery) 
Barrel 

164 36 288 pints 

ASB (American 
Standard Barrel) 

180-200 40-44  

Barrel 200 36 150-200 l, mest vanlig 180-
200 l 

Barrique (Bordeaux) 225 49 Butt-shaped hogshead 
Hogshead 225-250 49-54 Parlamentet i UK vedtok at 

den skulle være 54 gallons i 
1423 

Barrique (cognac) 300 66 Butt-shaped hogshead 
Sherry Butt 478-500 105-110 30 arrobas, 56 cs 0,75 l btl 

or ½ tun 
Machine Puncheon 
(tertian)  

500 110  

Sherry Puncheon 
(tertian)  

500 110 Eller 600 liter/40 arrobas  

Sherry cask (bota 
gorda) 

600  32 arrobas 

Madeira Drum 650 143  
Port Pipe 650 143  
Gorda 700 154  
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Tun 982 216 Dobbel butt (for stor til 
skotsk whisky) , «a ton» 

    

 

 

FAT ɀ HVA HAR DE VÆRT BRUKT TIL FØR? 

EX-BOURBON 

Fat som tidligere har vært brukt til å modne bourbon. Iflg. lovgiving i 
USA må bourbon lagres på nye eikefat, og de kan kun benyttes én gang 
for å lagre bourbon. Akkurat det, har nok vært en medvirkende årsak 
til at bruk av ex-bourbon fat er mye brukt til modning i whisky i 
Skottland. 

Eksempel på side: 3-114, 31-100, 3-72, 31-5, 3-68 

VIRGIN OAK 

Fat som ikke har vært brukt til lagring før. 
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EX-VINFAT 

Fat som tidligere har vært brukt til modning av vin, bade sterkvin og 
svakvin 

EX-SHERRY 

Fat som tidligere har vært brukt til modning av sherry. 

Eksempel på side: 3-150 

EX-OLOROSO 

Dette er et ex-sherry-fat, og sherryen var Oloroso sherry. 

Eksempel på side: 31-27 

EX-PEDRO XIMÉNEZ 

Dette er et ex-sherry-fat, og sherryen var Pedro Ximénez sherry. Kalles 
også ex-PX. 

Eksempel på side: 31-61, 31-48 
 

EX-PORT 

Fat som tidligere har vært brukt til modning av portvin.  

Eksempel på side: 17-46, 3-70 
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EX-ALTMULIGANNET 

Dette kan være alt mulig annet, mest vanlig 
er vel cognac og rom. Men har hørt rykter 
om at norske sildefat har vært brukt, men 
jeg har en mistanke om at det ikke ble den 
helt store suksessen, men jeg fant forleden 
et bilde av den; Fishky. 

Eksempler på andre typer som vi har hatt 
eller har for tiden; ex-Sauternes, ex-
Rivesaltes, ex-rom, ex-cognac. 

 

FIRST-FILL 

Første bruk av fatet til modning av whisky 

Eksempel på side: 31-44 

 
REFILL 

Fat som har vært brukt til  whisky minst en gang før. Kan også være 
betegnet som second-fill, third -fill etc. 

Eksempel på side: 31-109, 3-72, 31-22 
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PREPARERING AV FATENE 

Før fatene kan brukes til å ha whisky på, må de klargjøres. Mange 
bruker «charring» til det, på norsk blir det vel forkulling. Teksten 
under er i stor grad hentet fra Hibernia Distillery sin beskrivelse. 

Vi bruker «flame-char» på våre bourbon og rom-fat med minst 250 ° 
mellom 15 og 45 sekunder. 

Det gir oss fra lys forkulling til et lag av tykk "alligatorhud" med trekull, 
og prosessen åpner treet og gjør det mer porøst for new-maken som skal 
bli whiskey. 

Tre grunner til at fatene «charres» ved 250 ° C er: 

1. For å generere et lag av aktivt kull, som fjerner uønskede 
smaksstoffer fra new-maken. 

2. For å frigjøre og oppløse aromastoffer som vanillin under 
modningsprosessen. 

3. For å gi farge og fenolske substanser som resulterer i nye 
aromaforbindelser ved interaktiv oksydasjonsreaksjon med 
whisky. 

Det grunnleggende ved forkulling er at den bidrar til å åpne opp 
mikrokanaler i treverket slik at whiskey kan absorberes dypt inn i eiken, 
videre ekstraheres aromatiske aldehyder, øker frigivelsen av vanilliner 
og prosessen absorberer uønsket smak. 

Varmen fra flammen omdanner treforbindelsene til sterke, rike 
smakselementer som blir forflyttet inn i whiskyen i løpet av den lange 
modningsprosessen. Laget av forkullet karbon trekker også uønskede, 
ubehagelige smaker og forbindelser fra den opprinnelige «new-make». 

Ved å konvertere det innerste laget av eik i fatet til kull, blir  noe av 
hemicellulosen omdannet til karamell, samtidig som den opptrer som et 
aktivt kullfilter,  og fjerner ubehagelige svovelaromastoffer i whisky. 
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Mens forkulling alltid er en spennende prosess å være vitne til  i en 
«cooperage», ligger også djevelen i detaljene. Når temperaturnivået er 
nådd, er hvor lang tid at tønnen utsettes for flammen helt avgjørende for 
hvor stor innvirkning dette får på den endelige smakseffekten det gir til 
et fat med whisky. 

Det er generelt fire 'char'-nivåer, gradert fra 1 til 4, der laveste verdi 
representerer kortest eksponering for varme, og et mykere char-nivå. 

Char 1: 15 sekunder - lett ristet 

Char 2: 30 sekunder 

Char 3: 45 sekunder 

Char 4: 55 sekunder - kjent som "alligator char 'på grunn av den åpne  

strukturhuden som lages. 

En lettere char bevarer mer av den naturli ge eikearoma og smaken (litt 
krydret, litt jordnær, med et snev av sedertre). Jo tyngre char, jo mer 
farge og karamellisering. Tanniner vil variere mellom disse to typene fat. 
Tyngre char kan også gi mer av en søt røykkarakter, som ofte er ønskelig. 
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Cask Toasting: 

Vi «toaster» våre Oloroso 'Hogshead' sherryfat på mellom 100 ° C og 200 
° C i 15 til 35 minutter. 

Denne tregere og mer skånsomme «toasting»-effekten er klassifisert fra 
lett til tung toast. 

RÅVARER 

For å lage whisky brukes vann, gjær og korn. Torv (peat) med og uten 
lyng kan brukes til tørkingen av kornet. Av korntyper er det i skotsk 
maltwhisky kun brukt maltet bygg. I andre lands maltwhisky kan det 
være brukt andre typer maltet korn. For eksempel lager Amrut en 
indisk Single Malt Rye med maltet rug. Til grainwhisky brukes det 
primært  andre kornslag enn bygg. 

100   115      140      160     170      180     205      250     270   (oC) 
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KORNTYPER 

BYGG 

Det er flere typer korn som kan maltes. I skotsk maltwhisky er bare 
maltet bygg som gjelder, så vi begynner med den. Jeg husker ennå 
smaken av maltekstrakt jeg fikk da jeg var liten. Kanskje det var det 
som gjorde at jeg begynte å like maltwhisky? 

Både maltet og umaltet bygg brukes i whiskyproduksjon, men i 
Skottland, kun maltet for maltwhisky. Det er også veldig vanlig for å 
lage øl, og i mange andre næringsmidler. 

Byggsorter er det mange av, ikke fullt så mange er vanlig å bruke i 
whiskyproduksjon. Det er 3 hovedtyper, 2-, 4- og 6-raders bygg. 2 og 6-
raders er mest vanlig. Hvis du ser litt nøye på D-en i Daracha, er det en 
liten del av et bygg-aks du ser. 

De enkelte destilleriene er veldig nøye på typene de bruker, og 
kvaliteten på kornet. Flere bruker forskjellige for å få forskjellige typer 
new-make, for å få akkurat «sin» new-make på rett fat. 

På engelsk heter bygg barley, og på latin blir det hordeum vulgare. 

Bere, muligens opprinnelig fra Orknøyene? Den vokser i hvert fall der, 
og på Islay. Et seks-raders bygg. 

Golden Promise, et britisk produkt, muligens mutert vha. 
røntgenstråling, salttolerant. Brukt en del i whiskyproduksjon. 

  



 

2-10 2020-02 $ÁÒÁÃÈÁȭÓ ÌÉÌÌÅ ÒĜÄÅ 10.05.2020   

LAGRING 

For at en whisky produsert i Skottland, skal kunne kalles Scotch 
Whisky, må den: 

¶ Være destillert med max ABV 94,8 % 

¶ Lagres i et «excise warehouse» eller annet sted med egen 
tillatelse 

¶ Være lagret i et eikefat med kapasitet som ikke overstiger 700 
liter  

¶ Kun være lagret i Skottland 

¶ Være lagret i ikke mindre enn 3 år 
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«HEMMELIGE» NAVN OG ALIASER FOR DESTILLERIER 

Her er en liste over navn brukt på produkter der destillerinavn ikke er 
del av navnet eller er hemmelig. Mange destillerier bruker også et 
annet produktnavn for sine røykte produkter. Listen er basert delvis på 
synsing, og det er langtfra sikkert at alle bruker det samme. Ofte 
brukes navnene for teaspooned whisky. 
 

Navn på 
etikett  

Navn på 
destilleri  

Begrunnelse  

Ballechin  Edradour Peated Edradour (OB) 
Burnside  Balvenie «teaspooned» med 

Glenfiddich, må ikke forveksles 
med Burnside whiskey fra 
Eastside Distilling i Oregon, 
USA 

Croftengea Loch Lomond Peated Loch Lomond (OB) 
Cu Bócan Tomatin Peated Tomatin (OB) 
Culdrain  Ardmore Unpeated Ardmore 
Craigduff  Glen Keith Peated vann er brukt (noen 

kilder peker på Strathisla) 
Finlaggan ? Gode forslag? 
Glenisla Glen Keith Peated vann er brukt 
Hazelburn  Springbank Trippeldestillert Springbank 
Ileach  ? Gode forslag? 
Inchfad  Loch Lomond Kraftig røykt Loch Lomond 
Kildalton  ?  
Kiln aughton  ?  
Laggan Mill  ? Er det Bowmore eller 

Lagavulin eller noe annet? 
Leapfrog  Laphroaig Sett som alias for Laphroaig 
Ledaig Tobermory Peated Tobermory (OB) 
Lochindaal  Bruichladdich Lagret på Lochindaal lageret, 

ved siden av Bruichladdich. 
Normalt er dette en peated 
Bruichladdich 
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Longrow  Springbank Kraftig peated Springbank 
(OB) 

Old 
Ballantruan  

Tomintoul Røyket Tomintoul, men er litt 
usikker på om det bare kan 
være Tomintoul? 

Port 
Charlotte  

Bruichladdich Lagret på Port Charlotte 
lageret, ved siden av 
Bruichladdich. Normalt er 
dette en peated Bruichladdich 

Wardhead  Glenfiddich «teaspooned» med Balvenie 
Westport  Glenmorangie «teaspooned» med Glen Moray 
Williamson  Laphroaig Oppkalt etter Bessie 

Williamson som var Distillery 
Manager på Laphroaig i mange 
år. Ofte tilsatt en teskje av noe 
fra et annet destilleri. 
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3. WHISKY 

WHISKYTYPER 

Skottene beskytter whiskyen sin godt, og har laget regler om det, som 
har fått gjennomslag i EU og WTO. The Scotch Whisky Regulations 
2009 (SWR) er brukt til det meste rundt whisky i Skottland, og i 
varierende grad i mange andre land. Det meste av definisjoner under 
er hentet fra SWR. 

 

SINGLE GRAIN SCOTCH WHISKY 

Skotsk whisky destillert på ett enkelt destilleri som, i tillegg til vann og 
maltet bygg, kan også være produsert av hele korn fra andre maltede 
og umaltede kornsorter. Det er ikke tillatt å bruke betegnelsen Single 
Grain Scotch Whisky hvis produktet også tilfredsstiller kravene til å 
kunne kalles Single Malt Scotch Whisky eller Blended Scotch Whisky. 

Eksempel på side: 3-11 
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SINGLE MALT SCOTCH WHISKY 

Skotsk whisky produsert fra kun vann og maltet bygg på ett enkelt 
destilleri i pot stills. 

Her blir det litt feil å ta med eksempler, de aller fleste fra Skottland av 
de vi har, kommer i denne kategorien 

BLENDED MALT SCOTCH WHISKY 

En blanding av Single Malt Scotch Whisky fra minst 2 forskjellige 
destillerier. 

Eksempel på side: 3-49, 3-47 

Ikke fra SWR: Kan også være såkalt «teaspooned» maltwhisky. Da skal 
det være tilsatt minst 1 teskje maltwhisky i fatet, fra et annet destilleri 
enn resten. Den kan da ikke kalles en single malt. Har en mistanke om at 
noen av «teaspooning»-ene kun skjer på papiret. 

BLENDED GRAIN SCOTCH WHISKY 

En blanding av Single Grain Scotch Whisky fra minst 2 forskjellige 
destillerier. 

BLENDED SCOTCH WHISKY 

En blanding av whisky av minst en av hver av Single Malt Scotch 
Whisky og Single Grain Scotch Whisky. 

Det er kun lovlig å produsere whisky som kan kalles for Scotch Whisky 
i Skottland. Det er ikke lov å eksportere ut av Skottland whisky i andre 
pakninger enn forbrukerpakning (vanligvis i flaske, med endelig 
etikett). Det er altså ikke lov å eksportere (heller ikke til sør for 
grensen mot England) whisky på fat eller tank. De mest restriktive 
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reglene trådte i kraft fra november 2012. Det er også en skokk med 
regler rundt merkelapper og teksten som lovlig kan stå på disse. 

Eksempel på side: 3-37, 3-37, 3-50 

Whisky produsert utenfor Skottland følger mye de samme reglene, og 
tilsvarende betegnelser brukes, uten ordet Scotch i navnet. 

Så går vi over til ikke så regelbundne definisjoner: 

PEATED 

Røyksmaken som kjennes i mange whiskyer kommer fra røyken som 
kornet utsettes for når det tørkes. «Peat» betyr «torv» på norsk, og det 
er røyken fra brenning av torv som gjør at røyksmaken og ɀlukten 
kommer i whiskyen. Torven består i hovedsak av planter, gress og lyng, 
som gradvis blir til torv. Karbon-innholdet i den øker som regel med 

FIGUR 1 KUTTING AV TORV (PEAT) 
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tiden, og den mørkner. Karbon-innholdet gjør at den blir et energirikt 
brensel. For tørking av korn, varierer det om torven brennes med eller 
uten lyng. For å angi peatnivå i en whisky brukes PPM phenols. Det har 
vært gjort forsøk på å «peate» vannet som ble brukt til destillasjon, 
men det virker som om det ikke ble noen suksess. Vet i hvert fall ikke 
om noen som fortsatte med det. 

En annen måte å lage en «peated» whisky, er ved å modne den upeata 
newmaken i et fat som tidligere han vært brukt til modning av peated 
whisky. 

Eksempel på side: 31-100; 31-335; 3-23; 31-44 

UN-PEATED 

Urøykt whisky er laget uten at tørkingen av kornet skjer ved at det 
utsettes for røyk, gjerne ved bruk av varmluft eller indirekte varme. 
Det var først rundt 1960 at skottene begynte å bruke un-peated 
whisky, ved at noen gikk over til andre tørkemetoder for kornet, enn å 
tørke det med røyken fra brenning av «peat». 

Eksempel på side: 3-11; 3-67; 31-1, 3-72, 31-22, 3-68 

SINGLE CASK 

En tapping der all whiskyen som er tappet under samme 
navn/merkelapp, kommer fra ett enkelt fat 

Eksempel på side: 3-22, 31-1, 31-19, 31-335, 31-25 

SMALL BATCH 

Ligner på single cask, men gjerne flere fat, ofte 2-5 fat. 

Eksempel på side: 31-3, 3-37  
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CASK STRENGTH 

Whisky tappet på fatstyrke. Normalt skal den da ikke være tilsatt vann 
før tapping. 

Det er nok en del som bruker sin egen tolking av denne betegnelsen, og 
finner en ABV de vil ha på et produkt, og så tilsetter de varierende 
mengder vann i hver batch, slik at de klarer å holde samme ABV over 
tid og flere batcher. 

Eksempel på side: 3-22, 3-72, 3-108, 31-19, 31-22, 31-335, 3-23, 3-37, 
31-26, 31-27, 3-92, 31-234, 31-31, 31-5 
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SKOTSKE REGIONER 

Omgivelsene whiskyen lagres i påvirker resultatet fordi fatet «puster» 
under modningsprosessen. Derfor er det fokus på whiskyregioner fordi 
de ulike skiller seg fra hverandre i form av hovedtrekk og generell stil 
på whiskyen på grunn av ulikt miljø. 

Skottland er delt opp i 2 «locations» og 3, tidligere 4, regioner. Disse er 
ikke de samme som fylkene i Skottland. Om den ene er en region eller 
ikke, strides whiskynerdene i SWA og andre om. I Darachaȭs lille røde 
er Islands (øyene) fortsatt en egen region, ikke en del av Highlands. 

Her er et utklipp fra SWR 2009 som definerer grensene: 

(5) The protected localities areɂ 
ɉÁɊ ȰCampbeltownȱ, comprising the South Kintyre ward of the Argyll and Bute 
Council as that ward is constituted in the Argyll and Bute (Electoral 
Arrangements) Order 2006(a); and 
ɉÂɊ ȰIslayȱȟ ÃÏÍÐÒÉÓÉÎÇ ÔÈÅ )ÓÌÅ ÏÆ )ÓÌÁÙ ÉÎ Argyll. 
(6) The protected regions areɂ 
ɉÁɊ ȰHighl andȱȟ ÃÏÍÐÒÉÓÉÎÇ ÔÈÁÔ ÐÁÒÔ ÏÆ 3ÃÏÔÌÁÎÄ ÔÈÁÔ ÉÓ ÎÏÒÔÈ ÏÆ ÔÈÅ ÌÉÎÅ 
dividing the Highland region from the Lowland region; 
ɉÂɊ ȰLowlandȱȟ ÃÏÍÐÒising that part of Scotland that is south of the line dividing 
the Highland region from the Lowland region; and 
ɉÃɊ ȰSpeysideȱȟ ÃÏÍÐÒÉÓÉÎÇɂ 
(i) the wards of Buckie, Elgin City North, Elgin City South, Fochabers Lhanbryde, 
Forres, Heldon and Laich, Keith and Cullen and Speyside Glenlivet of the Moray 
Council as those wards are constituted in the Moray (Electoral Arrangements) 
Order 2006(b); and 
(ii) the Badenoch and Strathspey ward of the Highland Council as that ward is 
constituted in the Highland (Electoral Arrangements) Order 2006(c). 
ɉϋɊ )Î ÔÈÉÓ ÒÅÇÕÌÁÔÉÏÎ Ȱthe line dividing the Highland region from the 
Lowland regionȱ means the line beginning at the North Channel and running 
along the southern foreshore of the Firth of Clyde to Greenock, and from there to 
#ÁÒÄÒÏÓÓ 3ÔÁÔÉÏÎȟ ÔÈÅÎ ÅÁÓÔ×ÁÒÄÓ ÉÎ Á ÓÔÒÁÉÇÈÔ ÌÉÎÅ ÔÏ ÔÈÅ ÓÕÍÍÉÔ ÏÆ %ÁÒÌȭÓ 3ÅÁÔ ÉÎ 
the Campsie Fells, and then eastwards in a straight line to the Wallace 
Monument, and from there eastwards along the line of the B998 and A91 roads 
until the A91 meets the M90 road at Milnathort, and then along the M90 
northwards until the Bridge of Earn, and then along the River Earn until its 
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confluence with the River Tay, and then along the southern foreshore of that 
river and the Firth of Tay until it comes to the North Sea. 

FIGUR 2 SKOTSKE WHISKYREGIONER - KILDE WIKIPEDIA 
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HIGHLAND 

Dette er den klart største regionen i areal. Highlands er den nordlige 
delen av det britene liker å kalle Mainland. Speyside er en underregion 
av Highland. Og etter SWA sin siste endring er ikke lenger Islands en 
underregion. Men i Lille røde lever både Speyside og Islands i beste 
velgående fortsatt. 

Variasjonene i stil er stor, og du finner mange store destillerier her. I 
whisky fra Western Highlands kan du finne peat i enkelte, men kanskje 
fellesnevneren er søt først og en tørrere avslutning. Fra Northern 
Highland er det mye påvirkning av lokalt jordsmonn og siden de fleste 
ligger ved kysten; lett krydrete, tørr avslutning, av og til litt salt. 

Fra Central, Southern og Eastern Highland er det en herlig blanding. 
Mange fruktige og søte, kan minne om Speysidere.  Ofte med tørr 
avslutning. 

Fra Highlands kan vi by på flere IB-tappinger. 

OB-tappinger fra Tomatin finner du hos oss.  

De andre OB-ene derfra har ikke noe som er gammelt nok til å bli kalt 
whisky helt ennå: 

¶ Ardnamurchan Distillery, men ikke noe av det som er tappet så 
langt har vært gammelt nok til å bli kalt whisky 

Men Daracha eier fat med Ardnamurchan whisky i, som ligger i et 
lagerhus der og som er gammel nok, men den ligger fortsatt på fat og 
modner. 

Bildet på neste side er fra Stillhouse på Ardnamurchan Distillery. 
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THE TOMATIN LEGACY HIGHLAND SINGLE MALT SCOTCH 
WHISKY 

Skotsk whisky, Single malt whisky 

Modnet i en mix av virgin fat og ex-bourbon barrels 

Farge: Lys gylden 

Aroma:  Lett sødme. Vanilje, 
marshmallows, ananas og sitron. 

Smak: Milde smaker av godteri, furu, 
sitronsorbet, epler og Mor Monsen kake  

Ettersmak : Lett avslutning 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

VH 86010606, VMP 912701, EPD 5162920, 70 cl, 43 % 

https://www.vinhuset.no/search?q=86010606
https://www.vinmonopolet.no/p/912701/
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THE TOMATIN 12 YEAR OLD HIGHLAND SINGLE MALT SCOTCH 
WHISKY 

Skotsk whisky, Single malt whisky 

Modnet i en mix av ex-bourbon 
barrels og ex-sherry fat 

Farge: Mørk gylden 

Aroma:  Rik fruktig aroma 

Smak: Søte smaker av modne 
epler, pærer og en antydning av 
nøtter  

Etters mak:  Lett og fin oljeaktig 
avslutning  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

VH 86010607, VMP 524501, EPD 5162938, 70 cl, 43 % 

https://www.vinhuset.no/search?q=86010607
https://www.vinmonopolet.no/p/524501/
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THE TOMATIN 18 YEAR OLD HIGHLAND SINGLE MALT SCOTCH 
WHISKY 

Skotsk whisky, Single malt whisky 

Avslutningsmodning i ex-
Oloroso sherry butts 

Farge: Mørk gylden 

Aroma:  Honning og myk eik 

Smak: Honning og myk eik, så 
mørk sjokolade med sitrusbit  

Etters mak:  Søt og litt tørr 
finish.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VH 86010608, VMP 525001, EPD 5162946, 70 cl, 46 % 

https://www.vinhuset.no/search?q=86010608
https://www.vinmonopolet.no/p/525001/
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THE TOMATIN 30 YEAR OLD HIGHLAND SINGLE MALT SCOTCH 
WHISKY 

Skotsk whisky, Single malt whisky 

Modnet i tradisjonelle eikefat og ex-
bourbon fat. 75 % avslutning i firstfill 
ex-bourbon, resten i refill hogsheads 

Farge: Mahogny 

Aroma:  Frisk frukt, honning og hvit 
sjokolade 

Smak: Frisk frukt, honning og hvit 
sjokolade 

Etters mak: Rik og kremaktig 
avslutning 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VH 86010713, VMP  10438301, EPD 5477542, 70 cl, 46 % 

  

https://www.vinhuset.no/search?q=86010713
https://www.vinmonopolet.no/p/10438301/
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THE TOMATIN 36 YEAR OLD HIGHLAND SINGLE MALT SCOTCH 
WHISKY 

Skotsk whisky, Single malt whisky 

Modnet i en blanding av ex-bourbon barrels og ex-Oloroso sherry butts 

Farge: Mahogny 

Aroma:  Pæredrops, ingefærlikør, butterscotch, 
vaniljeis, hint av sherry, melkesjokolade 

Smak: Eik og malt, mindre søt enn på nesen, 
nelliker og kardemomme  

Etters mak:  Elegant glatt og kremaktig med  
bare et snev av krydder.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VH 86010637, VMP 8316601, 70 cl, 46 % 

  

https://www.vinhuset.no/search?q=86010637
https://www.vinmonopolet.no/p/8316601/

